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Información y reservas:Información y reservas:Información y reservas:   Información y reservas: 

2026

Menú especial  disponible para almuerzos o cenas.  
Ideal  para celebraciones de empresa,  amigos o familias.

restaurante@hotel-elgrifo.com C/Malva, 8 Mozaga - San Bartolomé+34 616 951 689



E L  P R I M E R  E N C U E N T R O
Selección de quesos Canarios

Y para brindar: Malvasía Brut Nature Reserva

Croqueta de coco & batata asada
Trucha de cochinillo confitado con chutney de cebolla.
Puerros braseados con mojo palmero, cherne ahumado
y almendra.

Maridado con: Malvasía Volcánica Seco Colección

M O M E N T O  P A R A  C O M P A R T I R

Pluma ibérica adobada, con salsa de uva y papas de los valles

En armonía con: Tinto Ariana o Rosado de Lágrima

E L  A C T O  C E N T R A L

Coulant de chocolate con helado de mascarpone

Y finalizamos con un detalle de licor local.

U N  D U L C E  F I N A L

€60
Por Persona

Incluye pan & agua,
cerveza o refresco para quien no desee vino

Disponible opciones de pescado,
vegetariana e intolerancias.

Condiciones:  
Para confirmar la reserva, será necesario abonar el 50 % del importe total. El 50 %
restante deberá abonarse una semana antes de la celebración del evento.

En caso de cancelación con menos de 21 días de antelación, el importe abonado en
concepto de depósito no será reembolsable.NA
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E L  P R I M E R  E N C U E N T R O
Selección de quesos Canarios

Y para brindar:  Malvasía Brut Nature Reserva

Croqueta de coco & batata asada
Trucha de cochinillo confitado con chutney de cebolla.
Zamburiña con beurre monté ahumada y migas con barilla

M O M E N T O  P A R A  C O M P A R T I R

Maridado con:  Malvasía Volcánica Seco Colección

Cochinil lo confitado,  reducción de sus jugos
y puré de manzana asada

E L  A C T O  C E N T R A L

Armonizado con:  Tinto Ariana o  Rosado de Lágrima

Coulant de chocolate  con helado de mascarpone

U N  D U L C E  F I N A L

Y finalizamos con un detalle  de l icor local.

Condiciones:  
Para confirmar la reserva, será necesario abonar el 50 % del importe total. El 50 %
restante deberá abonarse una semana antes de la celebración del evento.

En caso de cancelación con menos de 21 días de antelación, el importe abonado en
concepto de depósito no será reembolsable.NA
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MENÚ TRADICIÓN

€65
Por Persona

Incluye pan & agua,
cerveza o refresco para quien no desee vino

Disponible opciones de pescado,
vegetariana e intolerancias.


